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Sma, okologiske

kiwi er vejen frem
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Regeringen vil have
meget mere okologi

Fodevareministeren
fortaller med
Okologisk
Handlingsplan

2020 hvad hun vil
gore for at oge det
okologiske areal
med 175.000 hektar
pa otte ar

Sterre offentlige indkeb af
gkologiske varer, mere flek-
sibel stotte til de gkologiske
landmaend og bedre statte til
produktudvikling og innova-
tion.

Det er tre af elementerne
i @kologisk Handlingsplan
2020, som fgdevareminister
Mette Gjerskov (S) offentlig-
gjorde forrige torsdag.

Malet med den 36 sider
lange plan er at fordoble det
gkologiske areal i Danmark
i lobet af otte ar. Det svarer
til omlaegning af omkring
175.000 hektar — eller i gen-
nemsnit naesten 22.000 hek-
tar pr. ar. Det er mere end en
fem-dobling af de seneste
ars stigningstakt.

- Vi vil gerne satte ekstra
turbo pa ekologien til gavn
for vores natur og drikke-
vand, lyder Mette Gjerskovs
begrundelse for den ambi-

tigse plan.

Planen udpeger en bred vifte
af initiativer, der tilsammen
skal fgre frem til fordoblin-
gen.

20 mio. kr.

mere til udvikling

Planen indeholder desuden
et lofte om, at regeringen i
finansloven for 2013 vil af-
saette 10 millioner kr. i hvert
af drene 2013 og 2014 til til-
skud til udvikling af produk-
ter, processer og teknologier,
der fremmer baeredygtighed
og okologi.

De 20 millioner kr. kommer
oven i de penge, der i forve-
jen er afsat til fremme af gko-

logi. | drene 2012 og 2013
drejer det sig om sammen-
lagt 464 millioner kroner.

Et andet gkonomisk element
i planen er, at fgdevaremi-
nisteren fremrykker 16 mil-
lioner kr., som var afsat til in-
vesteringer i gkologi senere.
Nar disse penge rykkes frem,
bliver der i alt 80 millioner kr.
til stotte til gkologiske inve-
steringer de naeste to ar.

Pa det partipolitiske plan
har kun Enhedslisten veeret
inddraget i udarbejdelsen af
planen, udover regeringspar-
tierne.
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Indsats pa seks omrader
Handlingsplanen beskriver disse indsatsomrader:

Det offentlige: Omlaegning af offentlige kakkener til mindst 60 procent gkologi, omlaegning af offentligt ejede
arealer, mere gkologi ind i fedevareuddannelserne og mere gkologisk skolefrugt.

EU’s landdistrikts-midler: Malrettede tilskud til de bedrifter, hvor der kommer mest omlagning pr. tilskudskrone.

Landmandene: Mere smidige miljggodkendelser, investeringsstotte til udvalgte driftsgrene, aget brug af
jordfordeling, bedre vilkar for biogas og recirkulering af naringsstoffer og eget harmonisering af EU’s regelsat.

Virksomhederne: Statte til produktudvikling, innovation, investeringer, partnerskaber og netvaerk.

Afsatning og markedsfering: Starre indsats for eksport, skaerpede krav til informations- og
markedsferingsprojekter samt fokus pa ekologiske fisk og skaldyr.

Forskning og udvikling: £ndring af EU's sortslovgivning og fokus pa bedre indenlandske proteinafgrader.
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Knud Hyldahl satser som en af de farste i Danmark pd kommerciel dyrkning af ekologiske minikiwi. Minikiwi gror som en slyng-

plante. | hdnden viser avleren importeret minikiwi fra fryseren, fordi hans egne endnu ikke er klar.

Okologi svaret pa konkurrence

NYTANKNING: Knud
Hyldahl var en af de
forste med danske
blabaer kommercielt,
men priserne faldt,
og eventyret ebbede
ud - nu satser
avleren i stedet pa
okologi og en helt ny
afgroede: Minikiwi

Avl og import af konventio-
nelle bldbar var blevet en
rigtig god forretning for Knud
Hyldahl pa Hejgaard i Thyre-
god ved Give.

Det 3 ellers ikke i kortene,
at Knud og hustruen Lone,
der begge stammer fra Thy,
skulle sla sig ned pa en land-
ejendom og komme til at
beskeeftige sig med blabaer.
Han blev uddannet i reserve-

Hver tredje kommune vil servere gkologisk

Regeringen gnsker sundere madvarer og mere gkologi i skoler, plejehjem
og barnehaver. Flere kommuner er klar pa idéen. Der er stor interesse for
at felge regeringens opfordring til at omstille de offentlige kekkener til
okologi. Hver tredje kommune og en lang raekke institutioner har meldt
sig til de indledende forberedelser og indfering i, hvordan man kan
omlaegge kantiner pd blandt andet plejehjem, universiteter og barnehaver

dele hos Volvo i Kgbenhavn,
og hun fik handelsuddan-
nelse i @K

Knud Hyldahl avancerede
hurtigt til reservedelschef i
hans andet job i Kgbenhavn,
og det fgrte ham siden til job
i bdde Odense og Svendborg
og siden helt til Afrika for at
handle med biler og motor-
cykler til hjelpeorganisatio-
ner. Dernaest slog egteparret
sig ned med bopali Sydspa-
nien for at arbejde pa Gibral-
tar.

Kobte gard pa tvang

En handelsforbindelse lok-
kede imidlertid Knud Hyl-
dahl til Give, hvor han fik job
hos et kartoffelfirma. Hr. og
fru Hyldahl ville gerne bo pa
landet, og valget faldti 1995
pd den tidligere kvaeggard,

til at servere gkologiske madvarer.

- Jeg er meget positivt overrasket over, at s3 mange kommuner og
institutioner griber denne mulighed og viser interesse for at kaste sig ud
i omstillingen til mere gkologi, siger fedevareminister Mette Gjerskov til
Ritzaus Bureau. | den kommende uge vil fadevareministeren fremlaegge
regeringens gkologiske handlingsplan, der skal saette yderligere gang i en

baeredygtig og gren omstilling.

Hojgaard, ved Thyregod. Op-
rindeligt en ejendom pa 26
ha, der var kebt pa tvangs-
auktion af en landmand, som
mest var interesseret i mal-
kekvoten. Derfor kunne Hyl-
dahls selv bestemme hvor
meget jord, de ville kegbe
med i handlen. Senere blev
der mulighed for at kebe
yderligere 10 ha jord tilbage
til ejendommen.

Hvad med jorden?

Og med kun nogle heste pa
garden var 13 ha en del at
have liggende mere eller
mindre ubenyttet hen.

- Jeg havde en kollega fra
Holland, som kom en del hos
os, og han spurgte, om det
ikke var noget at dyrke bla-
baer? husker Knud Hyldahl.
Og sddan blev det. Hollen-

deren havde lidt kendskab
til bldbzer, fordi han havde
en bror, der var blabaravler i
Holland, og derfra blev plan-
terne fremskaffet.

Knud Hyldahl gik i gang med
at grave slanger ned til dryp-
vanding og plante vildthegn.
4.000 blaberplanter kom i
jorden pd halvanden ha. Det
var i november 1999.

Lidt af et eventyr

| starten var der ikke flere
bldbaer end til eget brug.
Men efter tre ar begyndte
Knud Hyldahl at heste kom-
mercielt, og han var blandt
de farste til at gd pa marke-
det med danske blébeer. Det
var god timing, for danskerne
var ved at fa gjnene op for
det lekre baer med den gode
smag, de mange anvendel-

Lovemade indtager Riget

Som noget helt nyt kan babyer, der er indlagt pa
Rigshospitalet, snart nyde faerdiglavet gkologisk
babymad, der ikke indeholder andet end 100%
gkologiske ravarer, helt uden tilsaetningsstoffer,

salt og sukker. Det er babymadproducenten Silvia

Wulff fra Lovemade, som har lavet en aftale med det
kebenhavnske hospital. Rigshospitalet har haft den
frosne babymad pa preve i tre maneder, og har nu valgt
at tage produktet ind i fast sortiment. Silvia Wulff haber,
at andre hospitaler far gjnene op for fordele ved hedens
frosne babymad, som er nem at varme i en mikroovn.
De mange smagsvarianter er udviklet i samarbejde med
kokkene Nikolaj Kirk og Mikkel Maarbjerg.
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sesmuligheder og helsende
egenskaber blandt andet
takket vaere et hgjt vitamin-
indhold og store mangder
antioxidanter. De store su-
permarkedskader var derfor
parat til at saelge blabeer.

- | starten solgte vi til Coop,
og hurtigt fulgte Dansk Su-
permarked med. De farste ar
et par ton, og i 2007 ndede
vi op pa fem ton. Blabaer har
nemlig en fantastisk tilvaekst
og er noget af en evigheds-
plante. Det var faktisk lidt af
et eventyr: Supermarkeds-
kederne aftog alt, vi kunne
producere. Og priserne var
gode, forteller Knud Hyl-
dahl.

Knud Hyldahl fik ogsa ideen
at strekke bldbaersaesonen
med import af frosne beer, fra
USA. Dansk Supermarked var
med pd ideen, og Knud Hyl-
dahl ndede op pa at kunne
afseette 100 ton frosne bla-
beer.

Markedet faldt

Som bekendt vokser treeerne
ikke ind i himmelen, hvilket
Knud Hyldahl ogsd matte
sande. Priserne pa de friske
danske beer faldt fra og med
2008, fordi der var kommet
flere, store danske avlere pa
markedet.

- 11999 var der nok ikke 10
ha totalt med bldbzr - i dag
er det vel ndet op pa et halvt
hundrede ha, maske mere og
en del flere ha kommer til i
ar, da der for farste gang er
tilskud til etablering, uddy-
ber Knud Hyldahl.

Den skarpede konkurrence
pd friske bar fortsatte ogsa
til de frosne, og Knud Hyl-
dahl kunne ikke folge med
ned i pris, da en stor impor-
ter bed pa ordren, nu da va-
ren var etableret, s3 kunne
de pludselig se, at frosne
blabaer i frysediskene jo var
en god ide.

Men i stedet for at graede
over spildt malk gik Knud
Hyldahl i gang med at finde
nye muligheder for sin be-
drift, da han kunne se, at
markedet for konventionelle
blabaer var ved at toppe.
Ideen om okologi
Resultatet af Knud Hyldahls

overvejelser om fremtiden
blev at laegge om til gkologi.
- Tanken om at undga pestici-
der og sprojtning tiltaler mig.
Samtidig haber jeg pa bedre
priser pa gkologiske varer, og
endelig er det en made at dif-
ferentiere sig pa i forhold til
det konventionelle marked.
Der er endnu kun fa gkologi-
ske blabeeravlere i Danmark,
lyder argumenterne fra Knud
Hyldahl.

Knud Hyldahl fremhaver
tillige, at det er nemmere at
omlaegge en eksisterende
plantage med etablerede
planter til okologi end at
starte fra bunden med sma
planter.

Den lille kiwi

I USA havde Knud Hyldahl
samtidig faet ide om en ny
afgrede. Her havde han hos
avlerkollegaer set og hert
om minikiwi, som amerikan-
ske blébaeravlere havde sat-
set pa, fordi chilenerne var
begyndt at erobre markedet
for frosne blabaer i USA.
Minikiwi er beslaegtet med
den almindelige kiwi. Den
er noget mindre, pa ster-
relse med cherrytomater,
men smagen er sgdere og
mere delikat. Minikiwi ud-
marker sig samtidig ved, at
den ikke har det behdrede
skind som de almindelige,
men derimod et blgdt skind,
som kan spises. Og sd er det
afgerende, at minikiwien er
mere hardfer, sdledes at den
kan klare sig pa vore bredde-
grader.

Fire ha med minikiwi
Knud Hyldahl tog minikiwien
med hjem til Danmark, og
han har sdledes tilplantet et
areal pa fire ha fordelt med
halvdelen pd Hegjgaard og
halvdelen pa en ejendom,
han ejer i Thy. Der er 440
hunplanter og 60 hanplanter
pr. ha.

Hojgaard er sdledes den
stgrste minikiwi-plantage i
Danmark - der er kun yder-
ligere en avler pd Fyn, som
har 100 planter. Samtidig
er planten endnu ikke ret
udbredt i Europa. Det varer
endnu nogle ar, far minikiwi-

Faovertraeder aftale

Plantedirektoratet fandt ikke nogen
overtredelser i forbindelse med
stikprevekontroller hos 10 pct. af

landets gkologiske malkeproducenter

og kedproducenter sidste ar. Kontrollen
vedrgrer branchens frivillige supplerende
aftaler. En af disse er et forbud mod eksport
af kalve under tre maneder. Her er alle
bedrifter kontrolleret, og der blev fundet
overtraedelse pa fire bedrifter. | indeveerende
kontrolar er tredjedel af de stikpreveudtagne
bedrifter kontrolleret, og indtil videre er der
ikke fundet overtraedelser.
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en forventes at give udbytte.
Farst efter tre til fire ar seet-
ter de blomst og giver lidt.
Og der gar yderligere nogle
ar, for udbyttet bliver paent.

Store forventninger

Knud Hyldahl tror faktisk sa
meget pd den nye afgrade,
at det er den, han satser pa
fremover - selv om han sta-
dig har blabeer.

- Bdde Dansk Supermarked
og Coop har tilkendegivet, at
de nok skal aftage de miniki-
wier, vi kan producere. Men
jeg har ogsd medt interesse
fra Holland, ligesom der er
muligheder pa det tyske mar-
ked, siger Knud Hyldahl.
Omlaegningen til akologi for-
venter Knud Hyldahl sig ogsa
meget af bdde i forhold til
minikiwi og blabaeravlen. De
sidste par ar er der kun solgt
smd mangder til supermar-
kedskaederne, Kgbenhavns
Gronttorv og lokale frugt-
grossister. Men fra naeste sae-
son er Hgjgaard fuldt omlagt
til gkologi.

- Der abner sig en ny verden
af afsaetningsmuligheder for
os, fordi vi bliver gkologiske,
understreger Knud Hyldahl
og navner Irma og Arstider-
ne som mulige aftagere.

Alti blabeer - nesten

Til historien om Knud Hyl-
dahl herer ogsda, at han pa
Hojgaard har etableret sig
med bade gardbutik og
webshop. Og igen inspire-
ret af sine kontakter i USA
kan man her kebe naesten
alt - tilsat bldbzer. Der er
marmelade fra lokal fabrik i
Give produceret af egne beer,
bldbaerbjesk, blabarvin, bla-
barsennep, blabzerliker, bla-
bar-te, blabarost og meget
meget andet. Maske bliver
produktsortimentet udvidet
med tilsvarende produkter,
ndr minikiwierne til sin tid
bliver klar til hgst.

Mal: 20 pct. gkologisk landbrug i Sverige

En femtedel af det svenske landbrugsareal skal vaere gkologisk
kontrollereti2020. Det er malet i en udredning, som Jordbruksverket
(svarer til danske NaturErhvervsstyrelsen) i forrige uge afleverede til

den svenske regering.

De 20 procent skuffer Carl-Erik Ehrenkrona, formand for Ekologiska

Alsidig gkologisk produktion vejen frem

DRIFT: Geder,

grise, grontsager

og gardbutik.
Alsidigheden

er stor pa Lille
Raneladegard, som
satser pa at levere
okologisk kvalitet til
lokalomradet

Garden ligger i et naturskent
omrade pa Sydagstdjursland
lige ved Kattegat ikke langt
fra @er og Ebeltoft. Den dri-
ves af Janne Brandbyge,
som ejer den sammen med
sin mand, Gums Hedevang,

Lantbrukarna. Til Veckans Ekolantbruk siger han:

- Det er et defensivt mal. Siden 2005 er det ekologiske areal jo gget
med en procent om aret, sa det nye forslag indebarer en mindre

vaekstrate.

| 2010 — som de nyeste tal stammer fra —blev 14 procent af al
landbrugsjord i Sverige drevet gkologisk. De 14 procent svarer til
439.000 hektar, fordelt pad 337.000 hektar i omdrift og 102.000

hektar vedvarende graes.

der er blikkenslager og arbej-
der uden for bedriften.

Der er et halvt hundrede
hektar jord inklusive forpagt-
ning, og her satses primaert
pd besatninger bestdende
af 200 geder, en lille svine-
besatning samt pd avl af
grontsager pa et areal pa to
til tre hektar med asparges,
jordbeer, nye kartofler, log og
kal. Resten af arealet anven-
des til afgraesning og slet.

Start med geder

Parret lejede garden af Janne
Braendbyges far, der havde
drevet den som hobbyland-

Fodevarepris til
slagter Sorensen

Roskilde Dyrskues Fadevarepris 2012 gik

til det lille akologiske slagterfirma Slagter
Serensen i Videbak, der har specialiseret sig
i at seelge ekologisk kad- og paleegsprodukter
fra en handfuld akologer langs Skjern A.
Prisen blev overrakt af fedevareminister
Mette Gjerskov (S) overrakte prisen.

- Rent fagligt er det her et kaampe skulderklap.
Vi har kun eksisteret i 14 maneder, og vi
findes kun pa internettet. S3 det her er klart
noget, vi kan brande os p3, sagde den stolte
slagter til Dagbladet Roskilde.

dommen i 1994, og den blev
omlagt til gkologi aret efter.

- Det var egentlig meningen,
at vi bare ville bo pa landet,
mens vi havde vores arbejde
ved siden af. Men efterhan-
den som der kom flere barn
til, sa fandt vi ud af, at det
ville veere godt, hvis den ene
kunne arbejde hjemme, hu-
sker Janne Braeendbyge.

Der blev diskuteret mange
ting, men det endte med, at
parret besluttede sig for ge-
der. Det var helt tilfeeldigt pa
grund af nogle venner, der
havde veret pa gedekursus
og kebt nogle kid.

- Vi bestilte ogsa en besat-

ning af gedekid, men samti-
dig fortred vores venner, s3
vi overtog deres beseztning
0gsad, og sa startede vi med
140 i alt — i evrigt helt uden
forudsaetninger, forteeller
Janne Brandbyge.

Dengang var der imidlertid
flere besatninger med bdde
okologiske og konventio-
nelle geder, og der var sdle-
des mange kolleger at ringe
til, hvis man havde brug for
hjelp. Og som alle dyr, der
skal give mealk, sd kraever
gederne pasning og ordent-
lig fodring, ligesom der skal
vaere staldfaciliteter til op-
hold om vinteren samt mal-
kemaskine.

Is af gedemaelk

| mange ar leverede Janne
Braendbyge ramalk fra gede-
besatningen farst til @rum
Gedeosteri og siden til Sev-
ind. Men fra 2010 besluttede
hun selv at finde afsatning
til meelken. Blandt andet la-
ves ost af noget af gedemael-
ken fra Lille Raneladegard pa
Gundestrup Mejeri.

Men Janne Brandbyge har
ogsa fundet noget andet at
bruge malken til.

- Vivari sin tid med Gedeav-
lerforeningen i England, hvor
vi havde set, at man lavede is
af gedemalk. Det tiltalte os,
og vi har nu brugt et par ar
pa at udvikle en akologisk is
fremstillet af gedemeaelk, for-
telle Janne Breendbyge.

Det har veeret et stort ar-
bejde at udvikle is-projektet
blandt andet pa grund af
problemer med krystallise-
ring, der skulle lgses, ligesom
der var udfordringer med at
finde den rigtige emballage
og meget andet. Udviklings-
delen erigvrigt stottet af Na-
turErhvervsstyrelsen og den
lokale landdistriktsgruppe,
LAG Djursland.

Janne Brendbyge salger al-
lerede isen fra sin gardbutik,
ligesom et par andre gardbu-
tikker og helsekostbutikker
er forhandlere. Men det er
nu, salgsarbejdet for alvor

skal i gang.

- Det er et problem, at der
ikke gives stotte til markeds-
foringen af isen. Det er et
ukendt produkt, og det kree-
ver megen markedsfering
og smagsprover at udbrede
kendskabet. Samme problem
har vi ogsa med gedekgdet,
kommenterer Janne Braend-

byge.

Forseg med grise

Lille Raneladegaard er med i
projektet Velfardsdelikates-
ser fra bonde til kunde med
en lille besaetning bestden-
de af 7 sortbrogede sger af
dansk landrace. Det er et dy-
revelferdsprojekt malrettet
mindre, okologiske bedrifter,
som laves i samarbejde med
landmand og Dyrenes Be-
skyttelse.

Projektet gar ud p3, at sgerne
kun far ét laeg grise pr. ar, og
at smagrisene gar med so-
erne til naturlig fravaenning,
og der bliver slagtet allerede
omkring 30 kilo. Det betyder
blandt andet, at man undgar
for fede slagtedyr, som ellers
kan vere et problem. Grise-
ne skal finde s meget natur-
lig fede som muligt og have
et minimum af tilskudsfoder.
- Vi havde tidligere en be-
setning af lyserede grise,
men dem solgte vi. Det nye
projekt er vi gdet med i for
at have ked til butikken. Nar
follk kommer for at kabe kad,
sa forventer de, at det er ked
fra dyr, der er vokset op her.
Det oplever jeg ofte, forkla-
rer Janne Braendbyge, som
kun tager fjerkra hjem fra
ekstern leverander.

| gardbutikken salges ogsa
gedeked i diverse udskee-
ringer. Dertil kommet et sor-
timent af grentsager, ost og
forskellige specialiteter samt
den nye is. Janne Breendbyge
er ogsa pa torvet med en bod
hver lerdag, og her er det pri-
maert grontsager, der szlges.
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Som gkolog har man da fri ind imellem

LETTELSE:- Som

Vi havde jo ikke haft harver

skal beskrive, hvordan man

Som han udtrykker det, 'sa

konventionel i mange 3ar, sa vi investerede i ekologien skal vaere pa for-  felger mine konventionelle

landmand har du jO ogsa i stubharver. kant, sa navner han flere ek-  kolleger mine marker og vi-

aldrig fri. fordi du sempler: - | fordret sdede vi  serinteresse for, hvordan det
I

hver eneste aften

i vaekstsasonen
tenker pa, om der
var noget, du burde
gore med sprgjten,
siger Klaus Aage
Bengtson.

Nu hvor han er ved at leg-
ge om til ekologisk drift, er
han bade fri for at teenke pa
sprgjten og for at kere med
den, og det er en lettelse.
Klaus Aage Bengtson laeste
i 2009 om et forsgg med at
dyrke gkologisk bredhvede
pd raekker med stor afstand
og renholdt med radrenser.
| det forseg opndede man
et proteinindhold over 12
%. Styring af mineraliserin-
gen pd denne made var, som
Klaus Aage siger det 'fasci-
nerende - uanset om man er
konventionel eller gkolog'.
Det var dette forgg, som fik
ham til at overveje at laegge
om.

Bedre en

forventet

- Hvert arinovember decem-
ber lukker vi garden helt ned,
sd vi har tid og ro til at taenke.
Det var i tenkepausen i
2009, at han sammen med
sin kone Anne-Marie regne-
de pd det og tog beslutnin-
gen om at laegge om, efter at
han havde haft en snak med
Nordjysk Andel. - Vi havde
regnet pd gkonomien, og det
sa fornuftigt ud med omlaeg-
ning, men det ferste ar var
bedre end forventet.

Som Klaus Aage Bengtson
flere gange kommer tilbage
til 'sa skal man som gkolog
veere pa forkant'.

- Da vi tog beslutningen
kebte vi med det samme det
udstyr, vi skal bruge. GPS-

Striglen

star stille

Klaus Aage Bengtson kom-
menterer: - Jeg gar op i sadan
noget med maskiner, sd jeg
tog egentlig beslutning om
de fleste af maskinerne uden
sd meget radgivning udefra.
Den eneste af maskinerne,
han ikke er helt stolt af, er en
strigle. - Den star mest nede
bagerst og bliver ikke brugt
meget. Med de nye maskiner
blev vakstsasonen 2010
brugt som testperiode. - Vi
renholdt et areal pd 72 ha
med varbyg, raps, hesteben-
ner og varhvede, sd vi vidste
at vi kunne handtere det.

Olkologi gik

bedre end ventet

I august 2010 blev driften af
samtlige de 570 ha omlagt,
og farste hgst med akologisk
dyrkning var derfor i 2011,
og det gik godt, faktisk gik
det bedre end forventet.

- Vi havde 300 ha gkologisk
fremavl, og vi havde ogsa 63
ha med hestebenner, som
stod rigtig flot, og som vi fik
hostet pd det rigtige tids-
punkt.

Flere kolleger, som dyrker
konventionelle hestebgnner
til fremavl, havde i det vade
2011 ikke s3 meget held
med sig. - Derfor er en del
af den fremavl, vi har dyrket
med okologiske metoder,
faktisk blevet solgt til kon-
ventionelle kolleger i ar.

Da Klaus Aage og Anne-Met-
te driver garden uden hus-
dyr, var der ogsa behov for at
planlaegge, hvor gedningen
skulle komme fra.

- Jeg havde regnet med at
bruge 100 ha med klgver-
graes for at fa gedningsregn-
skabet til at ga op, men den
glkologiske husdyrgedning,
jeg skulle bruge, fik jeg hur-
tigt pa handen. Det var en af
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70 ha om, fordi spireprocen-
ten var for lav. Vi fik lavet test
pa sdsaden, og spireprocent
var fin, men kornene var for
sma til at sikre en ordentlig
fremspiring i marken. Den
sasad, vi laver som gkologer,
skal veere bedre.

Sabedet er

afgorende

Det er afggrende for et godt
resultat, at afgreden kommer
op og lukker for ukrudtet, nar
man dyrker gkologisk. Derfor
er man nedt til at vaere mere
kritisk straks ved fremspirin-
gen, for senere er der ikke s3
meget, man kan gore. Klaus
Aage Bengtson navner ogsa,
at 'bedet skal bare veere i or-
den’. Da han dyrker jord, der
straekker sig fra jb2 til jb7, er
det en varieret udfordring at
fa et godt sdbed.

- Qkologi kraever ogsa en vel-
drenet jord, fordi du lettere
far misvakst, hvor planterne
mister grokraft, s3 ukrudtet
kommer til at dominere. Du
skal vaere pa forkant.

Klaus Aage deltager i en
gkologisk planteavls Erfa-
gruppe, som mgdes hver 14
dag i hele vakstsasonen, og
det er vigtigt, 'for som gko-
log skal du selv finde ud af
mere’.  Landboforeningens
radgivere har ikke helt sa
mange erfaringer med oko-
logisk dyrkning, og er derfor
ikke helt gearet til at radgive
om gkologi.

Stolthed

giver glade

Til gengeeld er han ikke i tvivl
om, at ‘gleeden ved gkolo-
gisk dyrkning er den faglige
stolthed'. Klaus Aage Bengt-
son oplever, at ‘det er rigtig
landmandskab, nar du dyrker
gkologisk’. Som konventio-
nel landmand var han ikke s3
skeptisk over for gkologien,

gar. | morgen kommer der
150 landmeaend til markvan-
dring her pa garden - de fle-
ste er konventionelle.’

Fremtiden er her snart
Nar Klaus Aage Bengtson kig-
ger fremad, er han ikke i tvivl
om, at det er afgerende at
producere afgrgder med hg-
jere verdi. Familien Bengt-
son investerede sidste ar i
renseri og har i ar investeret i
planterreri i beton, sa de kan
blive fedevaregodkendt, for-
di vi gerne vil levere til kon-
sum. De ved endnu ikke, om
der er kunder til deres korn,
men de er klar, nar garden
er lagt om efter denne dyrk-
ningssason.

Fremtiden  bringer  ogsa
nye vandplaner. Klaus Aage
Bengtson har svaert ved at se
logikken i, at han skal lave 10
meter bremmer pa begge si-
der af de afvandingskanaler,
han selv har gravet.

- Vi har 32,5 km vandlab,
sd vi spekulerer noget over,
hvordan det kommer til at ga
med vandplanerne.

2010 og 2011 var det hen-
holdsvis Arhus Universitet og
LandboNord, der tog malin-
ger pd vandeti kanalerne, ‘og
det er sd rent, at breemmer
ikke kommer til at gere no-
gen forskel her'. Klaus Aage
kan ikke se, at sadan nogle
smalle striber skaber natur,
der har nogen reel vaerdi og
mener, der skal nogle mere
intelligente lgsninger til.
Tiden vil ogsa vise, hvor seed-
skiftet lander. Det har de al-
lerede &ndret meget pa.

- Det skal styres helt ander-
ledes - vi kommer til at kere
efter et fem-marks skifte —
maske seks.

Som Klaus Aage udtrykker
det 'S3 er vi naesten tilbage
til min farfars landbrugslek-
sikon - i det star der meget

£ il R g ), p A S
Ndr blot sabedet er rent, og hestebannerne er kommet sd
langt som her, sd kan de snart selv skygge ukrudtet bort.

styring til to traktorer, rad-
renser med kamerastyring,
og de fleste andre maskiner.

grundene til, at 2011 blev
bedre end forventet.
Nar Klaus Aage Bengtson

og det mener han heller ikke,
der er ret mange af hans kon-
ventionelle kolleger, der er.

faglig viden, som vi ikke har
brugt leenge’.

Engangshelob for naturtiltag Mort ked men smagen er den samme

Fra 2014 kan EU’s Landdistriktsmidler bruges til at give
engangserstatninger i forbindelse med natur- og miljetiltag pa
landbrug.

Fedevareminister Mette Gjerskov kalder det et nyt
superverktgj for fremtidens natur.

- Det betyder, at vi far mulighed for at lave bedre og mere
langsigtede naturtiltag sammen med landbruget. Vi kan give
landmandene en meget starre motivation for at vaere med til
at lase klima- og miljeudfordringer. Det tror jeg, rigtig mange
landmaend gerne vil. Og det har naturen brug for, siger Mette
Gjerskov, der haber, landmandene vil finde den nye mulighed
mere attraktiv end skiftende stotteordninger med arlige
udbetalinger.

Krydsningsgrise med sortfodssvin og ungarsk uldgris giver
svinekad med meget spaek men ogsad en god merhed. Til gengaeld
er smagen ikke anderledes end det danske standard-slagtesvin.
Det er kort fortalt konklusionen pa et stort projekt om nye
kvaliteter i svinekad, som Teknologisk Institut og universiteterne i
Arhus og Kebenhavn stér bag.

Arsagen skal formentlig findes i fodringen. | opdraetsperioden blev
krydsningssvinene fodret ens, og det gav altsa ogsa en temmelig
ens smag. Vil man udvikle svinekgd med saerlig smag, skal man
altsa have fokus pa fodringen, fastslog seniorforsker Margit
Aaslyng for nylig pa en workshop om projektet.
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KVZG: P3 kvaeg-
gardeniVonge
har ejerne, Karen
Westerberg og
Uffe Gottschalk,
tabt deres hjerter
til Jerseyracen, og
de taler varmt om
koens, malkens
og kadets sarlige
egenskaber

Man ser det straks, nar Ka-
ren Westerberg og Uffe
Gottschalk stiller op til fo-
tografering midt i flokken
af kger pa marken. @jnene
straler, og smilet er bredt.
Jo, Karen og Uffe er bade
glade for og stolte af deres
glkologiske Jerseykger.
Kvaeggdrden er beliggende i
udkanten af Grejsdalen lidt
nord for Vejle. | dag en be-
drift pd 90 hektar inklusive
forpagtning med foderafgro-
der, korn og afgrasning samt
en besaetning pd 90 Jersey-
keer plus eget opdraet kun
med hundyr. Besatning og
jordtilliggende er reduceret
en smule i forhold til tidlige-
re pa grund af ekspropriation
i forbindelse med motorvejs-
byggeriet i omradet.
Agteparret Westerberg og
Gottschalk har haft Jersey
siden 1974. Og svaret falder
prompte, ndr man spgrger,

hvad det er for noget med
keerligheden til Jerseyracen.
- Vi plejer gerne at sige, at
keerne er en del af os selv.
De er ikke bare er et indtje-
ningsgrundlag, men hgarer
med i hele vores bevidst-
hedsverden, fremhaver Uffe
Gottschalk, der er tidligere
formand for Dansk Jersey.

- Ja, supplerer, Karen Wester-
berg, alle Jerseyfolk elsker
deres kger. De er kloge, so-
ciale, bjergsomme, ngjsom-
me, og selv konen pd gédrden
kan handtere dem. Barn kan
frit lebe rundt i stalden, og
man skal ikke veare bange
for, at de hverken bliver
klemt eller sparket — og de
kan handtere de sma kalve til
dyrskuerne.

God til gkologi

Og lovprisningerne fortsaet-
ter:

- Det er en helt fantastisk ko,
der kraever meget lidt vedli-
geholdelsesfoder for at pro-
ducere en malkemangde,
der er hgj i forhold til dens
kropsterrelse. Vi synes jo
ogsd, at den passer rigtig
godt til det gkologiske brug,
og det var vel ogsd Jersey-
koen, der var pionérkoen i
starten, hvor rigtig mange

Nye oko-aebler pa vej

Natyra er et nyt skurvresistent &ble, som er
pa vej ind i gkologiske plantager i Holland og
Tyskland. Faktisk er sorten forbeholdt akologer

-~

Karen Westerberg og Uffe Gotschalk fra Kvaeggdrden i Vonge elsker Jerseyracen og arbejdet med koerne.

Det er den 22gte kaerlighed

Jerseyfolk valgte gkologien.
Den tilpasser sig lynhurtigt.
Kalveproblemer er sjaeldne.
Til gengeeld er kalvene s3 lidt
sarte, men med lidt omsorg i
starten, s3 gar dette fint.
Agteparret  erkender, at
bruttoudbyttet er mindre i
forhold til stor race.

- Alt er relativt, men pa bund-
linjen er resultatet stort set
det samme som med stor
race, og sa tager vi de for-
dele, der kommen oven i,
fastslar Karen Westerberg og
Uffe Gottschalk.

Satsede pa Jersey

Karen Westerberg og Uffe
Gottschalk  stammer  fra
Sjeelland. Karen var barne-
plejerske og arbejdede i
vuggestue, mens Uffe var
uddannet planteavlstekniker
og havde job i en landbofor-
ening. Men parret ville hel-
lere veere selvstendige og
begyndte at lede efter deres
eget sted.

Det blev Jylland, fordi pri-
serne  pd landbrugsejen-
domme pd Nordsjaelland
dengang var skyhgje, og det
var tilfeeldighedernes spil —
og pengepungen — som be-
stemte, at egteparreti 1974
kebte ejendommen i Vonge i

N

en alder af kun 23 og 21 ar.
Dengang en gard pa 17 hek-
tar og 12 kger bestdende af
racerne Jersey, red samt en
krydsning af sort.

Oprindelig var det meningen,
at der skulle dyrkes special-
afgreder, men to terkesomre
for markvanding blev indfert,
fil parret pa andre tanker. Og
retningen blev kvaegdrift. |
mange ar bdde med RDM og
Jersey, der blev holdt race-
rene. | midten af 1980erne
blev de rade kger imidlertid
solgt fra.

- Vi satsede pa Jersey, og det
har vi bestemt ikke fortrudt,
konstaterer Karen Wester-
berg og Uffe Gottschalk.

Springet til okologi

Parret pa Kvaeggarden lagde
om til gkologii1997. Men de
havde egentlig haft interes-
sen lenge for.

- Vi havde ikke sprojtet de
sidste 15 ar som konventio-
nelle landmand - i evrigt til
stor argrelse hos vores kon-
sulent. Vi tog springet til gko-
logien, da vi fik mulighed for
at kebe nabogarden, husker
Karen Westerberg og Uffe
Gottschalk.

Fornemmelsen for naturen
gjorde springet let.

Man skal vaere faerdig til det
i sit hoved, sa man gar ind til
gkologien med bade hjerne
og hjerte. Tingene falder i
hak, nar du er omlagt. Tanke-
gangen &ndres, og Vi kunne
ikke dremme om at tage
spregjten frem, lyder forkla-
ringen.

Produkterne

Kvaeggarden er leverander
til Thise Mejeri, hvilket ogsa
kalder de store smil frem.

- Det betyder meget, at Thise
har taget Jersey alvorligt og
har lyst og evne til at udvikle
produkter, siger agtepar-
ret og navner den sarlige
Jerseymelk i Irma og pro-
duktionen af den seerlige
premierede Jerseyost som
eksempler. Men ogsa de syr-
nede produkter med det sto-
re indhold af proteiner, hvor
Thise fandt ud af at reducere
fedtindhold og bevare smag,
fremhaeves.

Gennem darene har Wester-
berg og Gottschalk ogsa ar-
bejdet for at fremme afsaet-
ningen af Jerseykad.

| dag er de glade for Friland,
som laver gkologisk hakke-
ked af Jersey til Irma. Men
med kalvekedet har det vee-
ret en sej kamp.

- Vi har arbejdet meget p3 at
finde anvendelse for Jersey
tyrekalve primaert, da vi var
konventionelle, og det var
nermest en beszettelse for
os. Det lykkedes et stykke
hen ad vejen med Dansk

Jerseykalv. Mange restau-
ranter introducerede kedet,
men pludselig vil man kun
aftage pistoludskaeringer, og
s3 bliver prisen en helt an-
den. Det vil folk ikke betale
og slet ikke i dag, hvor der er
sa stor fokus pa prisen, siger
Karen Westerberg og Uffe
Gottschalk.

Pa Kvaeggarden har man ikke
fedet tyrekalve op siden
overgangen til gkologi. Der
studes 1-2 kalve pr. ar, og
de ender i fryseren til eget
forbrug. Tyrekalvene afsat-
tes som spade til Givskud
Lavepark.

- Vi er godt tilfredse med,
at tyrekalvene pa den made
finder anvendelse med et
formal. Og vi far ros fra leve-
parken, som har stor succes
med et uhert hejt antal pd
40 lgveunger: Det er fordi,
leverne far gkologisk Jersey-
kalv, lyder forklaringen fra
Givskud Levepark, fortaeller
Karen Westerberg og Uffe
Gottschalk, som aldrig for-
seommer en lejlighed til at
fremhave Jerseyracen.

Online svine-shop satter ansigt pa kodet

Hvem bliver den naeste, der skal forlade gkostalden? En blanding af et
reality show for svin (Pig Brother maske) og den ansvarsfulde politiske
forbruger. P3 hjemmesiden www.meinekleinefarm.org har forbrugerne

frem til 2017, skriver Frugt & Gront.

Zblet hgstes sent, og spergsmalet er derfor, om
det er egnet til dansk dyrkning. Hasttidspunktet
ligger i Holland i farste halvdel af oktober og i
Tyskland lidt senere.

Ogsa i Frankrig er en @&blesort forbeholdt en
kreds af gkologiske avlere. Der er tale om sorten
Juliet, der nu dyrkes af 88 avlere pa 185 ha.

siden november 2011 kunnet fglge med i, hvordan svins liv udfolder sig

pa en gkologisk landmands gard i omegnen af Berlin. Efterfalgende er det
op til forbrugerne at bestemme, hvilket dyr der skal slagtes. Gennem siden
forseger Dennis Buchmann at fere forbrugere og frilandssvin sammen, uden
at kgberne selv er nadt til at kere ud til en bondegard.

Han beskriver initiativet som et oprer mod det konventionelle landbrugs
anonyme masseproduktion. @kogrisene ender deres dage som traditionelle
tyske specialiteter som leberwurst eller sylte, som interesserede kan kebe
over nettet i 'svine-shoppen’. Kilde: meinekleinefarm.org
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Fra plejehjem
til okologisk

IVERKSZATTER:
Kirsten Kjaergaard
droppede chefjob i
plejesektoren for at
blive leder af sit eget
liv med produktion
af hjemmelavet
olkologisk is med
friske ravarer fra
egen gard

Der er ikke langt fra tanke til
handling hos Kirsten Kjaer-
gaard og Steen Hareskov pa
Ny Lundgdrd pa Randersvej i
Hammershgj ved Tjele.
Garden ligger naturskent
mellem Ngrredalen og Skals
Adal med 80 kger af tre-race
red/sort/jersey, 150 hektar
og 80 hektar i naturpleje og
gkologisk drift siden 1994.
Steen Hareskov stér for land-
bruget, mens Kirsten Kjeerga-
ard oprindeligt var leder af
Sjerup Aldrecenter i Viborg
kommune.

Efter 18 ar som plejehjems-
leder folte Kirsten Kjaergaard
sig i 2007 slidt op i jobbet,
og hun havde dengang al-
lerede i nogle ar tenkt pa
at holde. Hun sagde op, men
lovede dog at blive til kom-
munalsammenlagningen var
gennemfart.

Kun fjorten dage far, Kirsten
skulle stoppe, blev hendes
plejehjem udnavnt til Dan-
marks bedste. Men det an-
drede ikke ved beslutningen
om, at hun nu i stedet ville
vare leder af sit eget liv. Kir-
sten Kjaergaard etablerede
sig som coach og underviser
inden for aldreomrddet pa
social- og sundhedsskoler.

- Min mand og jeg havde
samtidig i mange ar snak-
ket om at lave noget fzelles
med egne produkter, men
vi havde ikke rigtig fundet
den gode ide. Den kom dog
lige pludselig. | 2008 smagte

vi noget hjemmelavet is pa
en bondegard i Vendsyssel.
Fjorten dage efter havde vi
sendt en byggeansggning til
Viborg kommune.
Byggeplanerne gik ud p3a at
opfare et gkologisk ismejeri
med butik, og det blev 3bnet
i august 2009.

40 varianter

Selv om der ikke er investe-
ret mere, end agteparret kan
holde til, s3 lgber den 140
kvadratmeter store bygning
og inventar alligevel op i
knap et par millioner.

- Vi valgte at bygge nyt, for vi
havde ikke plads pa garden.
Men det handler ogsa om,
at vi ikke kan szlge et kva-
litetsprodukt fra en rus-ten
skurvogn. Vi skal szlge den
gode kvalitet, den gode op-
levelse og den gode historie,
hvor kunderne kan se kger
og kalve pa markerne og i
stalden, sa de forstar, at det
er den friske malk herfra, vi
bruger i isproduktionen, for-
klarer Kirsten Kjeergaard.
Ambitionsniveauet er hgit.
Som da Kirsten Kjaergaard
var med i teamet bag Dan-
marks bedste plejehjem,
vil hun ogsa lave Danmarks
bedste is.

| starten var Ny Lundgard Is-
mejeri med i konceptet bag
bondegérdsis. Men det stop-
pede, fordi Ny Lundgard var
eneste gkologiske producent
i Danmark. Derfor star Kir-
sten Kjaergaard i dag selv for
indkeb af ravarer og udvik-
ling af isen.

Der er mere end 40 varian-
ter i hovedgrupperne flade-,
sorbet- og yoghurtis. Afseet-
ningen sker fra gardbutikken
typisk som halvliter-is eller i
vafler, men der leveres ogsa
til andre gardbutikker, re-
stauranter og en kabmand.

- Vivil helst have kunder, der
gar ind for ekologi, og som
ved, at gkologi koster penge.

Altsamletiét tal

Danmark og Sverige skal i faellesskab forsege at udvikle et indeks
for baeredygtighed i landbugsproduktionen de kommende ar.
Udgangspunktet for arbejdet er oksekad, der alene i Danmark

leverer en klimabelastning pa godt to mio. ton CO,.

Projektets mal er at anvise lasningsforslag, sa udledningen kan

reduceres.

- Det handler om at finde frem til de produktionsformer, der er
mest effektive, ikke kun i forhold til klima, men ogsa i forhold til
andre baeredygtighedskriterier som f.eks. miljg, dyrevelfeerd eller
naturpleje, siger innovationskonsulent Nicolaj Ingemann Nielsen,

AgroTech.

Ideen er at udvikle et samlet indeks for produktets baeredygtighed.

Distributionen er den stor-
ste udfordring for en lille is-
producent, uddyber Kirsten
[jeergaard.

Skal kunne vente

Salget har veret stigende i
de farste ar, og nu er salget
ved at indfri forventningerne.
- Det er ikke tilstraekkeligt
med et skilt ved vejen. Farste
ar annoncerede viiavis, men
det gav ikke noget. Sa derfor

-

reklamerer vi ikke mere. Vi
havde et indslag i TV Midt-
Vest forrige ar, og en artikel
i avisens sommertilleeg gav
straks kunder. Ellers er det
mund-til-gre-metoden, der
virker.

Kirsten Kjeergaard fremhae-
ver ogsa @kodagen, hvor Ny
Lundgard var med for sjette
gang. | ar var der 3.500 gee-
ster, hvilket selvsagt giver en
god eksponering. Det er de

samme, som kommer igen og
igen. Gaesterne spiser mad-
pakke i dalen lige ved gar-
den, der ligger i et pragtfuldt
naturomrade.

Hos Ny Lundgard Ismejeri er
Kirsten altid rundhandet med
smagsprover, for de fleste er
solgt, nar de farst har smagt
isen. Derfor satses der ogsa
pd geester ved arrangemen-
ter med enten ost og redvin
eller kaffe, teerte og is til en
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Kirsten Kjcergaard blev iveerkscetter pd egen gdrd med ismejeri efter 18 dr som plejehjemsleder.

dom fzeldes.

UV-lys ingen mirakelkur

UV-lys kan bruges til at bekaeempe svampe og andre
mikroorganismer i afgreder, og metoden blev sidste
ar afpravet i forskellige kulturer. En af dem var
jordbaer, men resultatet er noget blandet, skriver
Frugt & Grent. Til trods for daglige behandlinger
under blomstringen — dvs. mere end 30 karsler —
kunne metoden ikke afvaerge graskimmel i de to
sorter, den blev anvendt i. Derimod var der nogen
effekt pa meldug, skriver konsulent Ole Scharf, som
dog gerne ser flere afprevninger, inden den endelige

50’er pr. deltager. og det be-
nytter skoler, institutioner
og det lokale foreningsliv
sig flittigt af. Der arrangeres
ogsa rundvisninger og gature
i den smukke natur. En café
er indrettet til formalet i en
staldbygning.

- Som iveerksaetter skal man
kunne tale ikke at tjene pen-
ge de forste to ar. Det skal
rygtes i lokalomradet, at man
kan fa god, hjemmelavet
gkologisk is hos os, og kun-
derne skal have mulighed for
at smage, for vi seelger. Sam-
tidig skal du finde de rigtige
messer at st3 pd, og nar vi er
vk, sd er der ogsd omkost-
ninger til folk, der kan passe
landbrug og butik, understre-
ger Kirsten Kjaergaard.

Friske ravarer

Det er friskheden og kvalite-
ten af rdvarerne, der er hem-
meligheden bag isproduktio-
nen pa Ny Lundgard. F. eks.
hjemkgbes frugt til sorbeti-
sen lokalt og mere eksotiske
ingredienser fra Solhjulet i
Bjerringbro.

- Det er ogsa den gode smag
af det feerdige produkt. Der
er ingen kunstige tilseet-
ningsstoffer. Det er rigtig
chokolade til chokoladeis
og god ralakrids til lakrids-
is. Vi skal differentiere os fra
andre producenter. Prisen er
ogsa anderledes, men vi kan
ikke som nogle af de store
producenter putte hverken
luft eller 49 procent vand i
det feerdige produkt, konsta-
terer Kirsten Kjaergaard.

En halv liter gkologisk is fra
Ny Lundgard koster mellem
49 og 59 kr. Men det er ikke
dyrere, end folk gerne giver
for Ben & Jerry is pa tanksta-
tionen.

- De bedste kunder er inte-
resserede i gkologi og beta-
ler gerne prisen, men vi har
da ogsd oplevet, at folk gar
igen.

| gardbutikken salges ogsa
pasteuriseret gdrdmeaelk, ked
fra egen avl og specialo-
ste fra Thise Mejeri, som Ny
Lundgaard er leverander til,
og som i evrigt langt, langt
den storste del af malkepro-
duktionen gar til.

Salmonella er styrtdykket

Antallet af danskere, der bliver ramt af en
salmonellainfektion, er nu pa det laveste
niveau i 30 ar - og pa samme niveau som i
begyndelsen af 1980°erne, for den generelle
epidemi begyndte, og alle skulle leere ikke at
bruge rd &g og at gennemstege kadet.

Alene fra 2010 til 2011 faldt antallet af
salmonella-tilfeelde med 27 procent, oplyser
Statens Serum Institut.

Arsagen er den massive indsats for at
nedbringe salmonellaforekomsten i &g.



INITIATIV: Rasmus
Skau etablerede
firma med speciale i
naturpleje og kvaeg
allerede i skoletiden
-idag driver han
projekter pai alt
120 hamed 150
dyr og har bragt
okologien hjem til
den fedrene gard

Sommerhusbeboere ved
Hejsager Strand og beso-
gende til Haderslev Sygehus
bliver ofte overraskede over
at se graessende kger sa teet
ved strand og by. Og det er
sadan nogle markelige kaer.
Sorte og brune, men alle
med hvidt mavebzlte og
sedt pandehar.

Det er Rasmus Skau og hans
firma Fuglsg Natur, der ejer
keerne, som er af racen Gal-
loway. Og de omtalte belig-
genheder er blot to eksem-
pler pa afgraesningsprojekter
i bade privat og kommunalt
regi, som den nu 29-3rige
landmand er involveret i.

De nysgerrige blikke fra
forbipasserende er en god
ting, for pd den made spre-
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Starstedelen af dret klarer kaerne sig med det foder, de afgraesser pa naturarealerne. Om vinteren gdr de pd mark ncer garden, hvor de fodres hver dag.

Ung landmand satser pa naturpleje og kvaegopdraet

der budskabet om de sede
grassende, gkologiske kger
pd naturarealerne sig nemlig
helt naturligt til beboerne
i lokalomradet. Og det er
netop visionen hos Rasmus
Skau og Fuglsg Natur at kom-
binere natur med produktion
af kvalitetsfedevarer til af-
saetning lokalt.

Sen landbrugs-interesse
Rasmus vidste dog aldrig fra
starten, at det var landbrugs-
vejen, han ville tage, selv.om
han voksede op pd garden
pd Smakaervej ved Hejsager
Indgangen til landbrugsud-
dannelsen kom forst efter en
endt HTX-studentereksamen
12003.

Rasmus Skau etablerede
allerede under studierne i
2007 pa Vejlby Landbrugs-
skole Fuglse Natur og kebte
20 Galloway-kger, der skulle
afgraesse et 75 hektar stort
Natur 2000-areal ved Hejsa-
ger Strand, hvoraf 10 hektar
hgrte til faderens ejendom.

- Det fungerede sddan, at
jeg drev besatningen side-
lebende med skolen, men
det var mest min far, Knud,
der s3 til keerne og passede
dem om vinteren. Jeg for-
pagtede engarealerne pa de

Ukrudt pa lrmas hylder

Braendenalde og skvalderkal er pa den sorte liste hos mange
haveejere, men fremover er de to ukrudtsplanter indlemmet
i et nyt 'naereksotisk’ sortimentet hos Irma, som egnsker at
styrke den danske madkultur. Skvalderkal er kendt for en
frisk syrlig smag, der gor den velegnet i blandede salater,
mens breendenzlder blandt andet er gode til supper. - Vi
gnsker at styrke den danske madkultur. M3let er at bringe
den mere jordnaere filosofi bag det nordiske kgkken, som en
reekke kendte kokke har udviklet, videre til vores kunder, siger
indkgbschef Hans Christian Ipland, Irma, til Ritzau. - Det er
ekstra sjovt at preve noget nyt, nar det er noget naereksotisk,
der gror for naesen af én, siger indkebschefen, der kun
indkebt braandenzelder til et par ugers salg.

75 hektar af et lokalt afgraes-
ningslaug, og det skete med
gkologisk status. Habet var
at f3 en merpris for kedet.
Og det var sadan set et helt
nyt kapitel for bade mig selv
og min far, fordi vi aldrig har
beskaftiget os med hverken
keer eller gkologi, men ude-
lukkende konventionel plan-
teavl, forteeller Rasmus Skau.
|

Nye tider pa nasset

Det beted, at der blev dre-
vet kvaegbrug anderledes,
end man ellers var vant til pa
Hejsager Naes. Rasmus Skau
forpagtede saledes et brak-
areal pd 10 hektar, som man
dengang matte dyrke gkolo-
gisk, for at lave vinterfoder
til keerne. Der var i det hele
taget stor interesse for den
gkologiske drift blandt kol-
leger i lokalomradet. Der er
nemlig ikke mange okologer
i omradet, fordi jorden ved
Hejsager har god bonitet og
giver hgje udbytter i konven-
tionel planteavl.

- Flere af mine konventionel-
le kollegaer har lejet jord ud
til  afgraesningsprojekterne
og er derfor ogsd interesse-
ret i produktionen, forteller
Rasmus Skau.

[ 2009 var Rasmus Skau

Langt traek at

@kologi.

Bjgrneklo skal bekaempes — ogsa
pd akologiske bedrifter. Hvis ikke,
risikerer man traek i hektarstetten.
@kologisk bekeempelse bestar i at
rodstikke eller grave rgdderne op.
Alternativt kan man sla planterne.
Det skal i sa fald gares gentagne
gange og over en arrekke, hvis
man vil planten til livs pa denne
made, skriver Videncentret,

feerdig som agrargkonom,
og han arbejdede derefter
hjemme pd garden i et ar,
indtil han i 2010 overtog
halvdelen af bedriften i et
glidende generationsskifte.
Han forpagtede derefter sin
fars andel, og samme ar blev
gdrdens 50 hektar dyrkbar
jord ogsa omlagt til gkologi.
Det vil sige, at al jord til gar-
den inklusive de 10 hektar
engareal drives akologisk. P4
gdrden er der stadig opbeva-
ring og terring af konventio-
nelt korn.

Hvor skal vi hen?

Da projektet med naturpleje
startede, vidste Rasmus Skau
ikke helt, hvor det skulle
ende. Men p3 sidste del af
studiet til agrargkonom be-
skaeftigede han sig med af-
s@tningsdelen. Mdlet blev,
at Rasmus gerne ville lave
ejendommen om til en fuld-
tidsbedrift. Han har endnu
arbejde ved siden af, dels for
et maskinfaellesskab, garden
er med i, dels for en maskin-
station.

- Jeg kan se, at vi ikke kan
leve af indtaegterne af natur-
plejen, men omkostningerne
er dakket ind. Derfor skal
afsetningen af kedet give

overskuddet, fortaeller Ras-
mus Skau.

| sommeren 2011 blev der
derfor investeret i indretning
af et lokale til opskaering og
udlevering af kedet. Det er
en containerlgsning, som
via et halvtag er integreret
i en eksisterende bygning
til garden. Her er alt til fa-
get hgrende — og naturligvis
godkendt af fegdevaremyn-
dighederne. En relativt bil-
ligere lasning rent investe-
ringsmaessigt i forhold til at
bygge, og sa kan containeren
eventuelt fjernes igen.

Der slagtes to dyr pr. maned
hos Danish Crown, som
selges lokalt, og resten leve-
res til Friland. Rasmus Skaus
keereste, som i ovrigt leser
til dyrlege, og en slagter
hjelper med detailudskae-
ring af dyrene. | princippet
udskeeres efter folks on-
sker, faktisk helt ned til 500
gram. Kunderne tilmelder
sig et nyhedsbrev pd hjem-
mesiden, hvor man bestil-
ler sin udskeering og henter
pd serlige udleveringsdage,
nar dyrene er skaret ud efter
slagtning.

-Det er primart lokalomra-
det, der vil kebe kvalitets-
ked, hvor man ogsa far den

godkendt af EU.

Bejo farverde
okologiske fro
Det hollandske frgfirma Bejo har udviklet en

gkologisk farvecoatning til de gkologiske frg. Den
hvide suspension, som anvendes til coatningen, er
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oplevelse selv at hente det
pa garden. Det er ogsd inspi-
rerende for mig som land-
mand at fa den direkte dia-
log med forbrugeren, siger
Rasmus Skau.

Vejen frem

Det gar fremad med afsaet-
ningen af kedet pa trods af,
at Rasmus Skau ikke har gjort
sd meget markedsferings-
massigt endnu. Men noget
af det kommer helt af sig
selv. Ved indvielsen af det
15 hektar store naturgraes-
ningsareal ved Haderslev Sy-
gehus, som ejes af kommu-
nen, deltog 200 mennesker.
Og her gar interesserne hos
kommunen og Fuglse Natur
hand i hand. Kommunen vil
gerne ud med historien om
naturpleje af deres arealer,
og Rasmus Skau vil fortzlle
om kedet.

- Det gar den rigtige vej, og
kunderne vender tilbage.
Markedsferingen sker fra
mund-til-ere. Vi tror p3, at
det er det rigtige, vi gar, og vi
vil fortsaette med at tilbyde
kvalitetsked og andre niche-
produkter direkte til forbru-
gerne lokalt, siger Rasmus
Skau.

Farvningen af fraene hjaelper de gkologiske avlere til
nemmere at kunne genfinde frgene i jorden, nar de

vil kontrollere sdteethed og sadybde. Desuden bliver
overfladen pa frget glattere, og det letter udsaningen

med nogle typer samaskiner, skriver SeedCom pa sin

hjemmeside.

En stor del af gulerods-, leg- og redbedesorterne til

gkologisk dyrkning har faet den hvide farve.
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Planteavl + akologi =

OKONOMI:
Planteavlerne Hald
ved Skanderborg
har opndet bedre
resultat allerede
under omlagning til
okologi i forhold til
konventionel drift

- Det ser fornuftigt ud...
Ordene kommer fra Niels og
Jorn Hald pd klaedelig jysk
facon. Men meningen er ikke
til at tage fejl af: Der er be-
tydelig bedre gkonomi i gko-
logisk planteavl i forhold til
konventionel, ogsd selv om
omlaegningen ferst er fuldt
gennemfert i 2013, og he-
sten derfor forelebig ma sael-
ges som omlaegningsvarer.

- Det ser fornuftigt ud, og det
hanger godt sammen det
forste ar med et bedre afkast
pd gkologien i forhold til det
konventionelle. Og det er
spaendende at arbejde med,

selv om det er noget, vi skal
til at leere fra grunden, lyder
det samstemmende fra Niels
og Jorn Hald.

Pa trods af det enslydende
efternavn er Niels og Jern
kun fjernt beslegtet flere
led tilbage. Derimod er de
feelles om Hald I/S, som dri-
ver henholdsvis Niels Halds
Pederslund og Jern Halds
Hgjballegaard ved Horndrup
naer Skanderborg.

To driftsformer

- Vi begyndte at arbejde
sammen for 28 ar siden. Jern
var driftsleder pa Pederslund
indtil 2000, hvor han kgbte
Hgjballegaard. Ved den lej-
lighed fandt vi ud af, at det
var oplagt at arbejde sam-
men og drive de to garde i
et interessentskab, fortaeller
Niels Hald.

Hald I/S driver 167 hektar
under omlaegning og 180
hektar konventionelt. Det
hanger sammen med, at der

i 2004 blev bygget nyt kon-
ventionelt anleg til 20.000
2gleggende hgner og plads
til 60.000 henniker i opdreet.
Derfor er der brug for et kon-
ventionelt drevet areal til
produktion af hvede til foder.
De to driftsformer er opdelt
efter gardene. Heonseanlaeg-
get og den konventionelle
drift ved Hejballegaard og
den gkologiske drift ved Pe-
derslund. Dertil kommer for-
pagtet jord.

- Det var den eneste made
at gore det pa. Vi ville gerne
leegge hensedriften om til
gkologi ogsa, men det kan
desvaerre ikke lade sig gare,
siger Niels og Jarn Hald.

Eget omlagningstjek

Overvejelserne om at legge
om til gkologi havde egentlig
stdet pd i flere 3r. Men sa kom
afklaringen. De lante regn-
skaber fem ar tilbage hos en
kollega og @kolog i omradet,
Seren Naesborg, som driver

260 hektar.

- Vi dissekerede de lante
regnskaber og lavede pa
denne made vores eget om-
legningstjek.  @konomien
sd helt klart bedre ud i det
gkologiske, uddyber Niels
og Jorn Hald, som ikke laeg-
ger skjul p3, at de farst og
fremmest var pa jagt efter en
bedre bundlinje.

De blev enige om, at omlaeg-
ning til ekologi var en god
ide.

Udfordringerne

Forandringerne ved over-
gangen til gkologisk drift
har varet store. Helt nye ar-
bejdsgange, senere hgst og
et helt nyt og mere varieret
saedskifte i ar med hesteben-
ner, redklaver, hvede og var-
triticale uden mulighed for at
bruge sprgjten mod ukrudtet
skaber helt nye udfordringer.
| den forbindelse er samar-
bejdet i Hald I/S en kolossal
fordel. Det samme gealder

bedre bundlinje

maskinfaellesskabet @kosam
I/S med Seren Nasborg,
som i @vrigt ogsa er ma-
skinhandler i Horsens. Ma-
skinfaellesskabet rader over
mejetaersker, strigle, traktor,
selvkerende skarlegger, Kel-
lyharve m.m.

- Man skal jo vaere stor i dag
for at kunne ggre tingene ra-
tionelt. Vi har skullet heste
sent, og sa er det dejligt, nar
der kommer tre mejeteer-
skere og klarer det hele. Men
det er ogsd meget sjovere,
nar man arbejder sammen,
ligesom man far en bedre ar-
bejdsgang, understreger Jarn
og Niels Hald.

Sammen om afsatning

De to ekologiske nybegyn-
dere er ogsd glade for at
kunne sparre med en erfaren
glkologisk planteavler. De tre
samarbejdspartnere prgver
saledes hver 14. dag at fore-
tage en markvandring, hvor
de diskuterer vakst, udkrudt,
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eventuelle angreb af skade-
dyr, tilfersel af kvalstof og
lignende.

- Med gkologi skal du teenke
pd en anden made. Dine af-
grader vokser pludselig pa
andre tidspunkter, og du ma
leere, at der er noget, du ikke
kan gere noget ved — eller i
hvert fald ikke kan ggre det
om - uden at fd en masse
ekstraarbejde. Og jo, noget
er jo bgvlet, men vi har be-
stemt ikke fortrudt, lyder er-
faringen.

Nu gleder Jorn og Niels
Hald sig til naeste ar, hvor
den gkologiske omlaegning
er fuldt gennemfort. Til den
tid star der mere samarbejde
pa dagsordenen, idet de med
Sgren Naesborg vil ga sam-
men om afseetning i sterre
puljer for at opna bedre pri-
ser.
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