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DYRKNINGSVEJLEDNING FOR @KOLOGISKE SPISEKARTOFLER

TOPKVALITET |
BKOLOGISKE SPISEKARTOFLER

Ved dyrkning af gkologiske spisekartofler er hgj kvalitet af slutproduktet helt centralt. Kartoffelavl kraever de
rigtige jordbundsforhold, god jordstruktur, et veltilrettelagt saedskifte, rettidig leegning, grundig jordbehand-
ling og omhyggelighed ved optagning og lagring. Det er vigtigt at sikre hgj tilvaekst pa kort tid, da vaeksten ofte
standser i slutningen af juli pa grund af skimmelangreb. Den bedste afregningspris opnas ved at sikre hgj kva-
litet og optimal skindfinish. Et udbytte pa 250 hkg/ha vil vaere et tilfredsstillende resultat, der kraever optimale
forhold i dyrkningsperioden og under opbevaring. Veer altid opmaerksom pa aftagerens anske til sterrelses-
sortering og undersgg mulighederne for at afsaette forskellige knoldstarrelser til forskellige formal.

Denne vejledning er primeert udarbejdet pa baggrund af indsamling af erfaringer fra dygtige avlere og konsu-
lenter i projektet 'Topkvalitet i skologiske spisekartofler’ og tager ogsa udgangspunkt i eksisterende dyrknings-
vejledninger. Herudfra er udvalgt de mest centrale dyrkningsparametre ift. gkologisk kartoffelavl. Vejledningen
er ikke udtemmende f.eks. vedrarende produktion af eget laeggemateriale, forspiring eller specielle forhold
vedrgrende produktion af tidlige kartofler. Der kan séledes med fordel seges supplerende viden pd Landbrugs-
info eller gvrige fagsider malrettet kartoffelavl.

God laeselyst!
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KLARGORING INDEN DYRKNINGSSASONEN

REGISTRERING

Veer opmaerksom pa, at alle avlere af gkologiske spisekartofler skal
registreres hos Fadevarestyrelsen med eget registreringsnummer.
Det foregdr via styrelsens hjemmeside, fvst.dk.

JORDBUND, MARK OG SADSKIFTE

Kartofler dyrkes pa ensartet sandjord med vanding eller pa
mild, veldraenet lerjord. Jorden skal veaere skal veere jeevn og fri
for rodukrudt, og jordstrukturen skal vaere god. Hvis der dyrkes
skurvmodtagelige sorter, bar reaktionstallet veere under seks, men
ellersstiller kartofler ikke seerlige krav til Rt. For at undga seedskifte-
sygdomme, skal der minimum ga fire og gerne seks ar mellem
dyrkning af kartofler i saedskiftet.

En god forfrugt til okologiske spisekartofler er typisk en
kornafgrede, hvor halmen fjernes efter hest. En kraftig afgre-
de af f.eks. rug konkurrerer godt mod ukrudt og er en god for-

frugt til kartofler. Majs kan indgad i saedskiftet, men veer op-
maerksom pa kvik og stubrester. Majs kan desuden opformere
frittevende nematoder. Klgvergraes er en god naeringsstofmo-
tor i kartoffelsaedskiftet men ma ikke veere forfrugt til kartof-
ler, da det oger risikoen for angreb af smeelderlarver og rodfilt-
svamp og kan efterlade greaestotter, der vanskeligger optagning.

Efterafgrader har god sanerede effekt i kartoflernes saedskifte og
holder pa naeringsstoffer. Hvis kartoflerne tages op tidligt, anbefa-
les det altid at etablere efterafgrader.

Lees mere om efterafgreder i Manual for frivillige gkologiske
efterafgreder: okologi.dk/efterafgrodemanual



http://fvst.dk
http://okologi.dk/efterafgrodemanual
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SORTSVALG 0G LAGGEMATERIALE

SORTSVALG

Sortsvalget afstemmes med malet for anvendelse og kontrakten
med pakkeriet men tilstraeb at anvende en tidlig/middeltidlig og
skimmelresistent sort. Resultater fra undersegelser af udvalgte
sorters dyrkningspotentiale og resistens overfor kartoffelskimmel
kan ses i Oversigt over Landsforsagene pa Landbrugsinfo. P4 sand-
jord ber det undersages, om den valgte sort er modtagelig for rust
i knoldene. Sorter med stor top konkurrerer godt mod ukrudt. Veer
desuden opmaerksom pa, at de forskellige sorter har meget forskel-
lige dyrknings- og opbevaringsegenskaber.

OKOLOGISK LAGGEMATERIALE

Der skal som udgangspunkt altid bruges gkologisk laeggemateria-
le. Der kan vaere mulighed for at sege dispensation herfor, men det
ervigtigt at orientere sig grundigt i reglerne, der revideres labende.

UDSKIFTNINGSREGLER
Reglerne for udskiftning af leeggemateriale er mgntet pa at undga
opformering af sygdomme i laeggematerialet. Der er to mader at
udskifte leeggemateriale pa:
« Indkeb af godkendte leeggekartofler til hele avlen
+ Avl af egne laeggekartofler med godkendte laeggekartofler,
som er indkgbt aret for

Hvert ar skal der indkebes godkendte laeggekartofler af den pa-
gaeldende sort svarende til mindst 10 pct. af arealet og mindst 10
pct. af den maengde laeggemateriale, der skal anvendes til lzegning

aret efter. Det indkebte laeggemateriale skal opformeres saerskilt
og i god afstand fra resten af avlen. Materialet opbevares adskilt
fra andre kartofler. Opformeringsmateriale laegges forst og tages
forst op, sa der altid anvendes rengjorte maskiner og redskaber,
nar leeggematerialet handteres.

Maskiner, redskaber, kasser og lagre renggres og desinficeres med
et middel, som er godkendt til skologisk produktion, og som har
dokumenteret effekt mod virus og bakterier. Se Oversigt over god-
kendte desinfektionsmidler pa Landbrugsstyrelsens hjemmeside.

MODTAGELSE AF INDK@BTE LAGGEKARTOFLER

Leeggekartoflerne hjemtages mindst tre uger for laegning, og kva-
liteten kontrolleres ved modtagelsen. Reklamationsfristen er nor-
malt 8-14 dage; men undersgg leveranderens betingelser. Kartofler
med indvendig mgarkfarvning eller fedtet overflade skal afvises, li-
gesom der ikke ma veere radne kartofler. Frem til forvarmning/for-
spiring opbevares leeggematerialet tort og keligt.

Undersog laeggekartoflernes spireevne straks efter de er mod-
taget. Laeg 20 kg knolde i et markt rum ved 20 grader C. De

fleste sorter skal da vise begyndende spiring i lebet af en uge.



http://Oversigt over Landsforsøgene på Landbrugsinfo
http://Landbrugsstyrelsens hjemmeside.
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LAGNING

FORVARMNING

Der ber aldrig leegges kartofler, der har en temperatur under otte
grader. Forvarmning af laeggekartoflerne giver dem et forspring
ved laegningen, der typisk giver merudbytter pa 20-40 hkg/ha. For-
varmning er specielt vigtig for gkologiske kartofler, da de ofte ned-
visner tidligt pa grund af skimmel. Forvarmning sker ved at haeve
lagertemperaturen til 14-16 grader C i ca. 10 dage umiddelbart for
laegning. Laeg aldrig kartofler med en hgjere temperatur end jord-
temperaturen, da der sa er risiko for kondensvand pad knoldene.
Storsaekke, der modtages med lav temperatur kort tid inden laeg-
ning, skal omhaeldes i kasser, sa alle knolde opvarmes. Kig til kar-
toflerne hver dag i forvarmningsperioden. Der kan ogsa foretages
en egentlig forspiring, som giver kartoflen et endnu stgrre forspring
og dermed et storre vindue til laegning, fordi de hurtigt er i veekst.
Den perfekte spire, ndr kartoflerne laegges, er tyk, markegron og
maksimalt en cm. lang.

STENSTRENGLAGNING OG JORDBEARBEJDNING

Pa lerjord, stenrig jord og arealer med mange greestotter foretages
stenstrenglaegning. Kvik kan ikke bekaempes i processen, men vil
blive reduceret. Stenstrenglaegning giver faerre knoldbeskadigelser
og starre optagerkapacitet pa jorde med mange sten. Det er vig-
tigt, at arbejdsbredden pa stenstrengleeggeren og laeggeren passer

sammen, da laeggeren vil folge sporene fra stenstrengleeggeren.
Jordbehandling forud for stenstrengleegning afhaenger af jordty-
pen. Ved graesmarksforfrugt skal grensveeren findeles omhyggeligt
for at minimere genvaekst og gener ved optagning. Hvis der ikke
stenstrenglaegges, skal jorden plgjes og opharves i 10-15 cm dyb-
de. Opharvning pa tveers af leeggeretningen letter laegning og hyp-
ning, men jorden ma ikke harves ter. Et godt og ensartet sabed er
afgerende for at opnd optimal laegning og ukrudtsbekaempelse.

Laes mere om stenstrenglaegning for laegning af kartofler pa
Landbrugsinfo: bit.ly/2PrZzML

LAGNING

Af hensyn til skimmelangreb laegges kartoflerne sa tidligt, som
forholdene tillader. Det bedste laeggetidspunkt er de fleste ar mel-
lem den 10. og 20. april, nar jorden er lun (ca. otte grader Ci 10 cm
dybde kl. 12). Laegning skal ske hurtigst muligt efter stenstrenglaeg-
ning. Jorden ma ikke udterre inden laegning. Det er bedre at laegge
lidt for tidligt end for sent. Kartofler ma aldrig leegges i regnvejr el-
ler i darligt sdbed.

MZNGDE | HKG PR HA

Laegge-
afstand, cm

Laeggeknolde

30-35 mm, ca. 27 gr.

Skal der laegges et stort kartoffel-
areal, kan der med fordel anvendes
forskelligestarrelseaflaeggeknolde

Laeggeknolde
40-55 mm, ca. 55 gr.

Uden vanding, maks. 36 10
35.000 pl/ha

19 hen over laeggeperioden.

Sorter, der sztter mange 31 11

knolde, 40.000 pl/ha

Derved forleenges optagningen
over en laengere periode, da de
store leeggekartofler bliver klar

22

Sorter, der seetter fa knolde 28 12

45.000 pl/ha

25 tidligere end de sma, hvilket kan
vaere at foretraekke af hensyn til

Der gnskes specielt sma 25 14

knolde, 50.000 pl/ha

maskin- og arbejdskapacitet samt

28 afsaetning.



http://bit.ly/2PrZzML

Etablér en bred forager, sa der er god plads til, at kartoffeloptage-
ren kan vende. Laeggedybden afpasses, sa oversiden af knoldene
eren tilto cm under en plan jordoverflade. Kartoflerne skal laegges
i en V-formet rille. Det hindrer, at de ruller fremad, sa plantebe-
standen bliver uensartet. Laeggeskaeret ma derfor ikke veere slidt.
Hypning og rensning lettes, hvis der er monteret styreskaer pa kar-
toffelleeggeren.

Undga afbraekning af spirer, da det giver uens fremspiring og knold-
seetning og dermed uens knoldstarrelse. En bandlaegger handterer
spirede knolde bedre end en koplaegger. Skulle kartoflerne have
faet for lange spirer, kan en skovlfuld foderkridt i lseggeren vaere
med til at opsuge fugt.

Leeggekartofler, der har veeret opbevaret ved tre - fire grader frem
til forvarmning har faerre spirer end knolde, der har veeret opbeva-
ret ved hgjere temperatur, og saetter dermed feerre staengler.

Hgj hastighed ved laegning giver altid flere spire- og knold-
beskadigelser; ikke mindst, hvis laeggeknoldene er store eller
uensartede. Kerselshastigheden afheaenger af leeggertypen.
Hvis der f.eks. anvendes en kartoffelleegger monteret med
dobbelt kopreekke, bgr den maksimale hastighed vaere ca.
fem km pr. time og med enkelt kopraekke ca. tre en halv km/t.

DYRKNINGSVEJLEDNING FOR @KOLOGISKE SPISEKARTOFLER

RAKKEAFSTAND

Almindeligvis sker leegning i "bede”, sa feerdsel i reekkerne med
traktor, laegger og optager undgas. Typisk er raekkeafstanden i et
bed hhv. 75-90-75 cm, nar der anvendes to-reckkede maskiner, og
75-75-90-75-75 cm, nar der anvendes fire-raekkede maskiner. Den
gennemsnitlige reekkeafstand bliver herved ca. 80 cm.

Sma laeggeknolde giver fa spirer og steengler men store kartof-
ler. Store leeggeknolde spirer hurtigere frem og giver mange
staengler men sma kartofler.

PLANTETAL

Plantetallet til spisekartofler fastleegges efter laeggekartoflernes
starrelse og den gnskede stgrrelse pa de feerdige spisekartofler.
De viste maengder i tabel 1 vil typisk give 12-15 staengler pr meter
reekke. Leverandgren bgr have sorteret laeggekartoflerne i starrel-
sesgrupper. | praksis er det desvaerre tit vanskeligt at fa oplyst an-
tal knolde pr. hkg eller den gennemsnitlige veaegt af knoldene i det
leverede materiale.

Laes mere om gkologiske laeggekartofler pa DLBR:

bit.ly/2PpDVbR



http://bit.ly/2PpDVbR

Udbytte

200 hkg/ha

N kg/ha

140

P kg/ha

25

K kg/ha

150

Mg kg/ha

10

Skg/ha

Tag altid gedningsanalyse af husdyrgedning inden ud-
bringning. Neeringsstofindholdet i husdyrgedning va-
rierer betydeligt mellem bedrifter. For at sikre korrekt
tildeling er det ngdvendigt at kende gedningens sam-
mensaetning, seerligt for kveelstof- og kaliumindhold.
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GODSKNING

JORDBUNDSANALYSE

Udtag altid jordbundsanalyse forud for laegning af spisekartofler.
Pa sandjord udtages analyser om foraret, da saerligt kalium kan ud-
vaskes i lgbet af vinteren. Kalitallet skal vaere over seks; fosfortallet
mellem to og fire, og magnesiumtallet over fire.

NZARINGSSTOFBEHOV

Tabel 2 angiver kartoflernes kvaelstofbehov ved et udbytte pd 200
hkg/ha ved forfrugt af korn og middelhgje fosfor-, kali- og mag-
nesiumtal. Er klgvergraes forfrugt, reduceres kvaelstofbehovet til

UDVALGTE NARINGSSTOFFERS BETYDNING

DYRKNINGSVEJLEDNING FOR @KOLOGISKE SPISEKARTOFLER

80 kg N/ha. Ved andre udbytteniveauer end 200 hkg/ha korrigeres
den anbefalede kveelstofmaengde med 0,2 kg N pr hkg. Fosfor, ka-
lium og evrige naeringsstoffer korrigeres forholdsvist. Som eksem-
pel korrigeres tildelingen af K som vist herunder:

Udbyttekorrektion for tildeling af K:

Angivet dosis (150 kq) * korrigeret udbytte (250 hkg)
Angivet udbytte (200 hkg)

=188 kg K/ha

KVALSTOF

Kveelstof er af afggrende betydning, og forsyningen skal prioriteres hgjt. Maengden skal altid veere afstemt med
kaliumtildeling som beskrevet nedenfor. Behovet afstemmes ift. udbytte, jordtype, forfrugt, vandingsstrategi, sort og
anvendelse (f.eks. chips eller almindelige spisekartofler)

FOSFOR

@gro er tilladt.

Fosformangel ses sjeeldent pa danske jorde, men kan forekomme ved lave fosfortal. Fosfors mobilitet i jorden er lav,
sa fosforoptagelsen kan forbedres ved placering af gylle eller brug af startgedning, f.eks. @gro pa ejendomme, hvor

Kalium har stor betydning for kartoflernes vandbalance og kogefasthed, og kaliummangel ager risikoen for merk-
farvning ved kogning. Er kaliumtallet under otte, kan der gedskes med patentkali eller kaliumsulfat i en maengde,

der haever kalitallet til otte. Pa grovsandet jord udtages jordanalyserne om foraret. Der kan ogsa tildeles vinasse og
protamylasse, der er billigere end patentkali og kaliumsulfat. Kveelstof-kalium forholdet bgr veere 1:1,2. Ved forfrugt
af klovergraes ber der altid tilferes kalium for at sikre korrekt forhold mellem N og K.

MAGNESIUM

Ved Mg-tal mellem fire og otte er behovet for tilfersel lavt. Pa sandjord ligger tallene ofte lavere. Hvis der jeevnligt
tilferes magnesiumholdig kalk i ssedskiftet eller hvis der tilferes patentkali, bidrager det til magnesiumforsyningen.

SVOVL
MANGAN

Ved svovlmangel optraeder pulverskurv og almindelig skurv oftere. Der er svovl i vinasse, kaliumsulfat og patentkali.

Ved forventning om manganmangel skal der udtages blade til analyse, der kan danne basis for en konsulenterklzering

Der kan veere behov for at udbringe to til tre kg mangansulfat pr. ha. Der ma ikke tilseettes additiv.

HUSDYRG@DNING

Kartoflerne optager ca. 85% af deres kveelstofbehov inden for 60
dage efter fremspiring. Derfor foretraekkes husdyrgedning med et
hgjt indhold af lettilgeengeligt kveelstof.

Dybstrgelse er en god kaliumkilde, men har en lavere gadningsef-
fekt af kvaelstof end gylle. Et hgjt indhold af halm kan desuden age
risikoen for angreb af rodfiltsvamp.

Organisk kveelstof i husdyrgedningen frigives langsomt hen over
saesonen, og da vaeksten oftest standses af skimmel, efterlader kar-
tofler som regel overskydende kvaelstof i jorden. Der bar etableres

efterafgrader efter kartoflerne, som kan opsamle kveelstoffet, og
det er seerligt vigtigt, hvis kartoflerne optages tidligt.

PLACERET G@DNING

Placering af gadning ved nedfeeldning under raeekken med GPS-ud-
styr haever udnyttelsen og giver mindre naering til ukrudtet. En
pelleteret gadning, f.eks. @gro, er nem at placere.Den er baseret
pa ked- og benmel, som kan anvendes til gkologisk produktion,
forudsat arealet ikke er omfattet af Mejeriforeningens brancheaf-
tale. Ved brug af pelleteret ggdning anbefales en formulering med
fosfor, som har betydning for fremspiringen. Der kan f.eks. placeres
300 kg pelleteret ggdning af typen 6-3-12+7S.
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VANDING

Vanding eger udbyttet og sikrer bedre kvalitet ved at forbygge
skurv, knoporme, deforme knolde, vaekstrevner og indtreengning
af kvikudlgbere i knoldene. Kartofler ber generelt vandes, nar 30-
40 pct. af det plantetilgeengelige vand i rodzonen er brugt. Det sva-
rer til et underskud pa 18-24 mm pa JB 1. Tabel 3 viser vandingsbe-
hov i forhold til den plantetilgaengelige vandmaengde i rodzonen i
hhv. knolddannelsesfasen og knoldvaekstfasen.

Det anbefales at fore vandingsregnskab. Start regnskabet, nar
planterne er 10-12 cm hgje og 10-15 cm i diameter. Start vandingen
tidligere, hvis det er tort, da ter jord er vanskelig at gennemvaede,
ndr vandingsbehovet opstar. Ter jord giver desuden darligere be-
tingelser for at bekaempe ukrudt ved tildaekning.

I sorter, der er modtagelige for skurv, skal der veere fugt ved begyn-
dende knolddannelse (dvs. nar enden af udleberne er svulmet op
til dobbelt tykkelse). Der ber vandes moderat, men ofte. Vandings-
kapaciteten bar vaere minimum fire m3/t pr ha. Det er nemmest at

Spisekartofler 2)

Knolddannelsesfasen 1)

30-40 %

DYRKNINGSVEJLEDNING FOR @KOLOGISKE SPISEKARTOFLER

vande jorden op, hvis der fra starten er en lav kam. Er kammen hgj,
vandes moderat (15 mm) med en lille dyse, sa kammen ikke skylles
ned. Lad eventuelt vandingsmaskinen vande i 360 grader, specielt
nar jordoverfladen er udterret.

P4 JB 1 ma vandunderskuddet ikke overstige 20 mm, inden der
vandes. Pa gvrige jordtyper ma underskuddet veere lidt sterre, in-
den der igen vandes. Tabel 4 viser standardvaerdier for forskellige
jordtypers vandkapacitet (i parentes) og vandunderskud ved hhv.
30, 40 og 50 pct. forbrugt plantetilgaengeligt vand. Vandkapacite-
ten kan bestemmes mere ngjagtigt pa baggrund af teksturanaly-
ser. Et underskud pa 20 mm kan i en kraftig afgrede opsta pa fire
dage, hvis det er varmt, tart og blaesende.

Udvand ikke mere, end at det aktuelle vandbehov daekkes, da det
oger risikoen for angreb af bledrad, rodfiltsvamp og nematoder.
Stop vandingen, nar der konstateres skimmelangreb, dog afhaen-
gigt af, hvor hurtigt og omfattende angrebet udvikler sig.

Knoldvakstfasen

30-50 %

1) De fleste sorter afsaetter knolde kort efter fremspiring.

2) | perioder med stor fordampning ber der vandes ved det lavest angivne underskud.

Forbrugt andel af JB1 (60 MM) JB2 (90 MM) JB3 (115 MM) JB3 (115 MM)
plantetilgaengelig

vandmangde

30 % 18 27 35 45

40 % 24 36 46 60

50 % 30 45 58 75
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UKRUDT

MEKANISK UKRUDTSBEKAMPELSE

Bekeempelsen bgr fortages pa ukrudtets kimbladstadie. Ved be-
keempelse tildaekkes ukrudtet, gerne efter optraekning. Jorden ber
ikke veere for ter, da det gger risikoen for sandflugt og ger det van-
skeligt at fa jorden til at blive liggende pa kammen. Kartoffelplan-
terne ma ikke kastes til med vad, tung jord. De skal nemt kunne
vokse sig fri. Rensningen ma ikke blotlaegge mere end to cm hvid
steengel. Det er vigtigt, at redderne ikke beskadiges pa kartoffel-
planterne. Skrab gradvist ind mod raekken, se, hvor rgdderne lig-
ger, og indstil renseren herefter.

Tre hovedprincipper til mekanisk ukrudtsbekaempelse i kartofler:
+ Tildeekning med gradvis ophypning af kammen

+ Nedstrigling og hypning af kartoffelkammene

+ Optreekning og udterring med stjernerullerenser

Uanset metoden er det vigtigt at veere opmaerksom pa ikke at flytte
kammene i forhold til de lagte knolde. Anvendelse af GPS-udstyr er
en god hjeelp til at sikre korrekt placering af kammen.

TILDAKNING MED GRADVIS OPHYPNING

Ved leegning formes kun en lille kam. Derefter hyppes to til fem cm
jord pa kammene, nar nyt ukrudt er pa kimbladstadiet. Hypning
gentages frem til midt i juni.

NEDSTRIGLING OG HYPNING

Kammene nedharves med en let strigle eller harve, nar de deek-
kes af kimplanter af ukrudt. Efter nogle timer hyppes kammen op
igen. Behandlingen gentages, nar nyt ukrudt spirer frem. Anvendes
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en let harve, der felger kammene, f.eks. en Treffler-harve, kan kar-
toflerne tale denne behandling indtil fremspiring. Herefter bruges
strigle eller en let hypning.

OPTRAKNING OG UDT@RRING MED STJERNERULLERENSER
Marken behandles hver gang, ukrudtet begynder at spire; dog ikke
under kartoflernes fremspiring. Stjernerullerenseren er aggressiv
over for kvik og kan indstilles, sa den enten fjerner jord fra kammen
eller delvis opbygger kammen. Stjernerullerenseren kan treekke
spirende rodukrudt op fra de gvre jordlag, sa det laegges pa kam-
men og udtarrer. Det kraever gvelse at kare med den. Stjernerulle-
renseren ma bruges, til kartoflerne er 20-30 cm hgje. Herefter ska-
der den radderne for meget.

Ukrudt pa toppen af kammen: ukrudt, der ikke er daekket in-
den kartoflernes fremspiring, deekkes ved at montere et ror i
en kade pa hypperen, der traekkes henover toppen af kam-
men, men vaer opmaerksom pa spirerne ikke knaekkes.

AFSLUTTENDE HYPNING

Kammen hyppes op i tilpas sterrelse til at rumme knoldene, sa de
ikke grenfarves, og beskyttes mod skimmel. Afhaengigt af sort kan
der veere stor forskel pa knoldenes placering ift. jordoverfladen. En
sort som eksempelvis Sava er tilbgijelig til at seette knoldene naer
jordoverfladen. En spids kam kan veaere sveer at vande op, mens
en bred kam giver bedre muligheder for optagning af vand og
naeringsstoffer. Afslut altid med kamformer/hyppeplov, hvorved
kammen bliver sa rummelig som muligt.
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SYGDOMME

KARTOFFELSKIMMEL

Skimmel angriber primaert toppen og forarsager nedvisning, men
kan ogsa inficere knoldene, sa de radner. Smitten kan forebygges
eller udskydes ved at veere omhyggelig med forspiring eller for-
varmning af leeggematerialet, sa knoldudbyttet bliver sa stort som
muligt, inden angreb nedvisner marken. Derudover kan grundigt
udfert hypning, der opbygger en stor kam, forebygge, at svampe-
sporer traenger ned til knoldene. Angreb af kartoffelskimmel af-
korter vaekstperioden og giver lavere knoldudbytte, mere rad og
hgjere smudsprocent.

RUST

Der findes flere typer rust, der kan angribe kartofler. Smitten er
knyttet til jorden, og angreb kan gdelaegge avlen totalt. Rustringe
og -pletter i knoldene ses iseer pa sandjord og skyldes angreb af
virus, der overfgres med fritlevende nematoder. En jordanalyse
kan give en vurdering af risikoen for angreb. Undertiden kan der
optraede rustlignende symptomer, der ikke skyldes virus (fysiolo-
gisk rust).

RODFILTSVAMP

Rodfiltsvamp sveekker spiren og giver manglende og uensartet
fremspiring i marken. Desuden kan den give vaekstrevner i knolde-
ne. Ved opgravning ses kraftig nekrose pa redder og underjordiske
staengler. Symptomerne kan forveksles med angreb af fritlevende
nematoder. Senere ses en hvid belaegning pa steengelbasis, kaldet
“graben”. P& knoldene ses rodfiltsvamp som sorte sklerotier, der
kan skrabes af med en negl. Det mindsker risikoen for smitte at op-
tage leeggekartofler tidligt, opbevare dem tert og keligt og forvar-
me dem inden leegning.

ALM. KARTOFFELSKURV

Les og ter jord fremmer angreb. Der er ikke mange skurvfalsomme
sorter tilbage, men dyrkes en af dem, skal overkalkning undgas, og
kammen skal holdes fugtig (ikke vad) fra knolddannelse og seks
uger frem.

SOLVSKURV OG BLACK DOT
Selvskurv ses som selvgra plamager pa overfladen af knoldene.
Knolde, der er staerkt angrebne, vil skrumpe og se grimme ud i
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butikkerne, og anses derfor for at veere en kvalitetsfejl. Selvskurv
kan forveksles med Black dot, som viser sig som sma sorte prikker i
det sglvfarvede omrade. Den spredes med stev pa lageret, og hold
derfor altid lageret rent. En industristevsuger med effektivt filter
hvirvler ikke sa meget stev med svampe og bakteriesporer op som
en kost. Undga at placere kartoffelsortereren sa teet ved lageret, at
der spredes stgv og sporer til de lagrede kartofler.

SORTBEN OG BL@DRAD

Sortben og bledrad skyldes bakterieangreb, som de senere ar er
blevet mere aggressive. Symptomerne ses i marken ved gullige
planter, hvor den nederste del af steenglen bliver bled, slimet og
sort. Moderknolden er radden og lugter grimt. Bakterierne kan
overvintre pa plantemateriale i jorden eller pa spildkartofler, men
ofte kommer smitte med inficerede laeggekartofler. Angreb optrae-
der seerligt i omrader i marken, hvor kartoflerne har staet under
vand. Ved optagning, sortering og lagring spredes smitten gennem
skader pa knoldene. Angreb kan forebygges, hvis kartoflernes tor-
res hurtigt, herved tarrer bakterierne ud og bliver inaktive. Effektiv
terring og lagring er afgerende for at opretholde en god kvalitet
til afseetning. Et parti, der er angrebet af sortben og skimmel, kan
breende sammen pa fa dage. Angrebne planter og knolde skal der-
for fjernes fra marken, og kartofler fra vdade omrader tages op og
lagres separat.

Lagersygdomme: Phoma (kraterrad) og Fusarium

Angreb kan ofte ses fa uger efter optagning, men vil farst rigtig ud-
vikle sig hen mod foraret, hvis kartoflerne opbevares ved for hgj
temperatur og hgj luftfugtighed. Omhyggelig sarheling, terring og
lagring begraenser angreb.

Laes mere om sygdomme, skadedyr og ukrudt i kartofler pa
Landbrugsinfo: bit.ly/2RYZLVW

Laes mere om forebyggelse af lagersygdomme i laegge- og spi-
sekartofler pa kelelager pa Landbrugsinfo:
bit.ly/2PyH5KC
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SKADEDYR

KARTOFFELCYSTENEMATODER

Kartoffelnematoder er en betydelig skadevolder, der kan spredes
med laeggekartofler, maskiner, jord og vind. Cysterne kan overleve
i jordeniop til 20 ar. Opformering til et skadeligt niveau kan hurtigt
ske, hvis der dyrkes kartofler oftere end hvert fijerde ar, eller hvis
der ensidigt dyrkes modtagelige sorter. Landbrugsstyrelsen kan
ved kontrol udtage jordprgver hos avlerne og konstateres der kar-
toffelnematoder i en mark, kan det bl.a. kraeves, at der skal dyrkes
nematodresistente sorter eller undlades at dyrke kartofler i seks ar.

FRITLEVENDE NEMATODER

Nematoderne suger pa redder og steengler, der efterfglgende ofte
angribes af rodfiltsvamp. Det er derfor vanskeligt at skelne mellem
symptomerne fra hhv. nematoder og rodfiltsvamp. De fritlevende
nematoder er mest udbredte pa sandjord og spredes om foraret un-
der fugtige forhold. Nematoder kan overfare virus, der giver rustrin-
ge eller andre symptomer i og pa knoldene.
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KNOPORME OG AGERUGLER

Disse store sommerfuglelarver er vaerst pa let jord og seerligt i torre
somre, hvor de gnaver hulleri knoldene. De sma larver aeder af bla-
dene, og vanding er effektivt til at begraense angreb.

COLORADOBILLER

Den sort- og gulstribede bille forekommer sjeeldent, men veer op-
maerksom pa den. Den er ikke laengere anmeldelsespligtig. Van-
ding generer udvikling af de rede larver pa kartoffeltoppen.

SMALDERLARVER

Angreb af smeelderlarver i knoldene giver store kvalitetsfradrag
ved levering. Konstateres der ormegange i blot nogle fa procent
knolde bliver kartoflerne kasseret. Skader af smzelderlarver i
kartofler ses oftest, hvor der to ar inden dyrkning af kartofler har
veeret flerarige graesmarker.
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OPTAGNING

AFTOPNING OG GASBRANDING

@Bkologiske kartofler nedvisnes som regel naturligt af skimmel. Det
er derfor kun undtagelsesvis nedvendigt at standse veeksten for
at sikre gnsket knoldsterrelse og kogefasthed. Gasbraending efter
aftopning begraenser genvaekst og bekeemper ukrudt.

Kogefasthed kan kontrolleres ved at grave fire toppe op for-
skellige steder i marken to gange om ugen og koge ca. 20
knolde. Der aftoppes, nar ca. to af de opgravede knolde har
overskredet den enskede stgrrelse, eller hvis der pa fem af
knoldene ses hvide, vatagtige pletter, nar de er kogt meare.

OPTAGNING

Kartoflerne tages op 10-14 dage efter, toppen er nedvisnet og knol-
dene er skindfaste. For tidlig optagning @ger risiko for smitte med
skimmel fra toppen. Risikoen for rodfiltsvamp og selvskurv mv. sti-
ger derimod ved senere optag. Det er vigtigt at begynde optagning
sa tidligt som muligt, da risikoen for ukrudtsvaekst og darligt vejr
stiger betydeligt gennem optagesaesonen. Bemaerk dog, at knold-
temperaturen ikke ma vaere over 15 grader ved optagning, hvis kar-
toflerne skal laegges i kule. Omvendt ber der ikke optages senere
end 1. oktober, da jordtemperaturen ved optagning ber vaere over
otte grader. Lavere temperatur gger risikoen for beskadigelser.

KLARGOGRING AF OPTAGER OG UDSTYR

Gennemga og servicér kartoffeloptageren i god tid, inden optag-
ning starter. Kontrollér skaer, hjulafstand, kerehastighed og topkae-
dehaeldning ved provekgrsel. Bundkaedens hastighed skal svare til
fremkerselshastigheden. Der skal medfares jord helt frem til top-
kaeden. Kontrollér ogsa, at tank, vogne og kasser er forsynet med
intakte og blede falddeempere. Kartoflerne ber ved handtering
maksimalt falde 30 cm. Veer szerligt opmaerksom pa, at de steder,
hvor kartoflerne aendrer hastighed og retning, er beklaedt med be-
skyttelseslister. Kontrollér, at der er gode laessemuligheder pa leje-
de containere og vogne. De skal fyldes op fra bunden.

FRILAGNING

Frileegning deler optagningen i to arbejdsgange. Herved terrer
knoldenene hurtigere og bliver lysere, og de er lidt mindre fglsom-
me for stedskader. Frileegning nedsaetter energiforbruget til torring
og oger kapaciteten pa optageren, hvilket isaer er en fordel ved sen
optagning. Det giver dog en ekstra arbejdsgang/handtering af kar-
toflerne under optagning, og skal derfor ske skansomt, sa det ikke
oger skaderne. Proceduren er at tage to til fire reekker op og placere
dem pa jorden i et tromlet bed, mens jord og top sorteres delvist
fra. Herefter tarrer knoldene i to til tre timer, afhaengigt af vejrfor-
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holdene og samles derefter op med en optager, der evt.er tilpasset
med gummivalser eller koste i stedet for normale kamtromler af
stal. Ulempen ved frileegningen er, at det kraever ekstra maskinsaet
og stabilt vejr. Desuden kan ukrudt vaere problem, hvis det ikke kan
sorteres ordentligt fra, sa det deekker kartoflerne, der dermed skal
tarre laengere. Her bar maksimalt to raekker placeres sammen i sa
bredt bed som muligt. Aftopning og braending forud for frileegning
kan lette arbejdet betydeligt.

TORRING

Kartofler skal tarres hurtigt efter optagning og veaere helt terre in-
den oplagring. Brug derfor tarrevogne eller kasser, der kan tvangs-
ventileres. For at undga radangreb skal kartoflerne tgrres indenfor
et dogn efter optagning. Den hurtigste tgrretid opnas pa dage, hvor
der er stor forskel pa dag- og nattemperatur og lav luftfugtighed.
Tilseetning af varme er ngdvendigt, ndr luftens tarreevne er lav, og
hvis kartoflerne er meget vade.

Al handtering af kartoflerne skal overstas inden et degn efter
optagning. Herefter skal kartoflerne lagres uforstyrret i tre
uger. Starrelsessortering bor ske inden lagring.

SARHELING

Efter tarring skal kartoflerne sarhele. Sarhelingen sker bedst ved
12-16 grader Ci en til to uger. Straks herefter saenkes temperaturen
pa lageret langsomt med en halv grad i dognet, til den endelige la-
gertemperatur opnas. Der sker ingen sarheling ved temperaturer
under syv til otte grader, mens den optimale temperatur er 15 gra-
der. Hojere temperatur gger risikoen for lagersygdomme.

Udtag efter hver optagedag en spandfuld knolde til tjek. Op-
bevar kartoflerne ved 30 graders varme til naeste dag, skreel
dem og kontrollér dem for marke skygger under skreellen. Er
der tvivl om kartoflernes kvalitet, sa lad nogle sta, og kontrol-
lér dem dagen efter. Sa vil skader tydeligt kunne ses.

SPILDKARTOFLER

Efterlad sa fa spildkartofler pa arealet som muligt efter optagning,
da de kan danne falsk saedskifte og ege risikoen for skimmelsporer
i folgende ars afgrede. Undlad efterarsplgjning efter kartofler, da
spildkartoflerne sa beskyttes mod frost og kan bevare spireevnen
i mange ar. Bekaempelse af spildkartofler skal ske om efteraret og
om vinteren ved harvning inden frost, sa spildknoldene fryser vaek.
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LAGRING

NEDKGLING OG LAGERTEMPERATUR

Lagertemperaturen ma aldrig veere under tre grader, da det pavir-
ker kartoflens smag negativt, idet stivelsen omdannes til sukker.
Andingstabet er mindst ved seks grader C, s& ved korttidslagring
kan temperaturen ligge pa fem til seks grader C. Ved lagring af kar-
tofler, der forst afseettes i vinterhalvaret, er fire grader optimalt.
Kartofler til chips taler ikke lagring under syv grader, da dette
merkfarver chipsene. Ved tvangsventilering ma der aldrig ventile-
res med luft, der er mere end fem grader C koldere end knoldene,
da det danner kondens pa kartoflerne. Den tilsatte luft ma aldrig
have en lavere temperatur end tre grader.

Veer opmaerksom pa, at forskelle pa sorter og anvendelse har
betydning for den valgte lagertemperatur.

LAGERPERIODEN

Temperatur og fugtighed holdes pa det enskede niveau med mindst
muligt udsving. For at hindre vaegtsvind skal luftfugtigheden veere
hgj. Luftfugtigheden kan haeves ved at halde vand pa gulvet i la-
geret. Kartoflerne skal dog i hele lagerperioden ligge tert og kaligt.
Fugtighed og temperatur i lageret kontrolleres lebende. Nar lager
og kasser er temt, skal de desinficeres - minimum en gang arligt.

LAGRING | KASSER
Der findes kasser i forskellig starrelse, typisk til omkring 500 kg
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kartofler. Jo starre kasser, des vanskeligere er det at styre opbeva-
ringsforholdene. Hvis der konstateres kondens pa toppen af kas-
serne, kan der evt. laegges halm pa.

LAGRING | KULE

En kartoffelkule er velegnet til lagring af kartofler, der skal anven-
des inden 1. februar. Varme vintre kan dog give spiring og rad.
Kartoflerne ma aldrig blive vade. Kulen placeres hgit, tert og med
vindgennemstrgmning, gerne i nord-sydgaende retning og i god af-
stand fra leehegn, pa et sted, hvorfra der nemt kan laesses. Der kan
laves en forhgjning ved sammenplgjning, og der kan evt. graves en
rende rundt om kulen.

Der skal veere rigelig luftadgang, sa knoldene ventileres og holdes
terre. Lav ikke kulerne sterre end fem meter brede og 1,5 meter
hoje. Daek straks efter optagning med 20-30 cm lgs halm, gerne
rughalm. | toppen af kulen laegges mindst 40 cm. Forbruget svarer
ca. tilen rundballe pr lgbende fem meter kule. Derefter laegges pla-
stic, der holdes oppe med stave og ikke traekkes ned i siderne, for
der er udsigt til vedvarende frost. Afslutningsvis laegges endnu et
lag halm, der daekker plasticen helt.

Lees mere om lagring af laegge- og spisekartofler pa

Landbrugsinfo: bit.ly/2PyH5KC
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